Czes€ A: Asortyment cateringowy

Opis przedmiotu zamoéwienia - szczegotowy zakres

CATERING BIZNES

. . . . , Cena jedn. | Cena jedn.
Rodzaj ustugi Opis Rodzaj asortymentu Szczegoty asortymentu Gramatura Bufet netto/os. | brutto/os.
Baza Baza = przerwa [Herbata herbata czarna 200 ml / os.

kawowa + drobny herbata smakowa (min. 3 smaki) 200 ml / os. s
bufet stodki herbata zielona 200 ml / os. a
(ciastka) Kawa m
kawa z ekspresu cisnieniowego 300 ml / os. o
* wynajem ekspresu ci$nieniowego (1 szt. / 2 szt.) o Prosze
Woda mineralna gazowana 500 ml / os. b podac
niegazowana 500 ml/ os. S cene za
Soki owocowe minimum 2 rodzaje 250 ml / os. t wynajem
Dodatki cukier biaty bez ograniczen u ekspresu.
cukier bragzowy bez ograniczen g
cytryna w plasterkach bez ograniczen o
mleko 1,5% - 3,2% UHT bez ograniczen w
mleko 1,5% - 3,2% UHT bez laktozy bez ograniczen y
Bufet stodki ciastka kruche (min. 2 rodzaje) 200 g/ os.
Biznes | W cenie ustugi "Baza" oraz:
(bufet "Biznes |I" zawarta |Bufet stodki ciasto 150 g / os. samoobstugowy;
stodki) jest "Baza" + ciasto z owocami 150 g/ os. obsluga kelnerska
"bufet stodki" desery i/lub babeczki 150 g / os. ogranicza sie do
Owoce owoce sezonowe i cytrusowe (min 3 rodzaje) 150 g/ os. sprzatania
Biznes I W cenie ustugi "Baza" oraz:
(bufet "Biznes II" Tartinki dekoracyjne 6 szt. / os.
wytrawny) |jest zawarta na kromeczkach z tartinki np. z: salami, pastami serowymi, (5 cm érednicy) | samoobstugowy;

"Baza" (tzw. finger
food)

bagietki

z szynka wtoska, tososiem lub serem dor blue

Mini roladki z tortillii

tortille np. z: warzywami, pastami, wedling

6 szt. / os.

(5 cm $rednicy)

obsluga kelnerska
ogranicza sie do
sprzatania




Koreczki dekoracyjne

np. ser, oliwki, wedlina, pomidory koktajlowe

7 szt. / os.

Satatki serwowane

Biznes
Prestiz

w tédeczkach np. grecka + pieczywo (dwa rodzaje) 100g/os.

samoobstugowy;
Deski serow obsluga kelnerska

50 g/ os. . .

gatunkowych ogranicza sie do
+ orzechy + winogrona wystawienia,
Mate kanapki, trojkaty uzupetniania i
na kanapeczki z: salami, z pastami serowymi, z szynka, 4 szt. ] os. sprzatania
pieczywie serem, tososiem oraz warzywami, pieczywo np.
(ciemnym/jasnym) razowe, zytnie

samoobstugowy;

"BAZA" + "BIZNES I" + "BIZNES II"

obsluga kelnerska
ogranicza sie do
wystawienia,
uzupetniania i
sprzatania

OBStUGA CATERINGOWA BIZNES LUNCH (rozumiany jako brunch, lunch i kolacje) + mozliwos¢ zamowienia potraw bezglutenowych, wegetarianskich i weganskich

. . . . , Cena jedn. | Cena jedn.
Rodzaj ustugi Opis Rodzaj asortymentu Szczegdty asortymentu Gramatura Bufet
I & P . ¥ oty ¥ netto/os. | brutto/os.
Lunch (BAZA + BUFET Bufet ciepty zup:'ﬂ/zupa krer"n ,(1 rodzaj) 300 ml / os. samoobstugowy:
CIEPLY) w cenie danie wegetarianskie 200 g/ os.
) . - - obsluga kelnerska
ustugi Lunch jest mieso (1 rodzaj) 200 g/ os. . .
— — — - ogranicza sie do
zawarta cena manaron/ryz/ziemniaki/ziemniaki opiekane/kluski (300 g/ os. wystawienia i
zaopatrzenia z sataty (2 rodzaje) 100 g/ os. z r7atania
asortymentu ciasto tortowe/ciasto sezonowe (2 rodzaje) 150 g / os. prea
Lunch lunch pakowany w|Lunch ciepty 400 ml / os.
dowozowy |lunchboxach, zupa/zupa krem
dowdz na terenie mieso (1 rodzaj) 150 g/ os.
Wroctawia makaron/ryz/ziemniaki 200 g/ os.

safata

200 g/ os.




napéj w butelce

500 ml / os.

Lunch/
kolacja

"BAZA" + "BIZNES
1" + "BIZNES II"
+ dodatkowo:

potrawa z ryb

100 g/ os.

potrawa z owocéw morza

100 g/ os.

warzywa blanszowane

100 g / os.

danie kuchni polskiej

250g/ os.

danie z produktow bezglutenowych

250 g/ os.

bukiet warzyw

100 g/ os.

Lunch
"prestiz"

Zaopatrzenie,
obstuga i zaplecze
z

podstawowego
asortymentu
przerw

kawowych "BAZA"
+ "BIZNES I" +
"BIZNES 11"

+ dodatkowo:

Przystawka

np. przystawka (serwowana na talerzach)

np. wedzony tosos podany ze szparagami

w sosie szpinakowym/ szynka parmenska

z odpowiednimi dodatkami / baktazan
faszerowany pomidorami, kurczakiem, Swiezymi
ziotami, zapiekany z zottym serem / krewetki

w szynce parmenskiej w sosie tymiankowym

100 g/ os.

Zupa

np. zupa krem z pomidorow

300 ml / os.

Danie ciepte

np. eleganckie danie wegetarianskie np. gnocchi
z gruszkg, sosem z sera gorgonzola i figowg
redukcjg balsamiczng / stek z tuiczyka z
grillowanym baktazanem, marynowanymi
pomidorami i rukolg

300 g/ os.

Danie ciepte

np. eleganckie danie miesne np. poledwiczka
cieleca z kaczg watrdbka i grillowang cykorig;
kaczka pieczona na sposdb polski z czerwong
kapustg i kopytkami ziemniaczanymi; rybne np.
smazony tosos z puree z groszku i kuskusem; dorsz
battycki w sosie z biatego wina ze smazona
brukselka

300 g/ os.

Deser

deser np. sernik pieczony z kremem kawowym i
malinami, tiramisu, mini mus czekoladowy

150 g/ os.

Lunch/kolacja
zasiadane
z podaniem -
petna obstuga
kelnerska (1 kelner
na 3 gosci);
specjalna
aranzacja stotu,
specjalna
aranzacja krzeset

Prosze
podac
cene
zbiorczq za
1 osobe
przy takim
menu.

PRZYJECIA SPECJALNE




Rodzaj ustugi

Opis

Rodzaj asortymentu

Szczegoty asortymentu

Gramatura

Bufet

Cena jedn.
netto/os.

Cena jedn.
brutto/os.

Spotkanie
wigilijne/
noworoczne

Dania okolicznosciowe

Dania okolicznosSciowe, w tym:

2 przystawki na zimno

satatka, np. grecka

2 dania gorgce

zupa np. barszcz czerwony z uszkami, zupa
grzybowa

ciasto domowe - 2 rodzaje np. makowiec, sernik

napoje np. kompot z suszonych owocow

kawa z dodatkami

herbata z dodatkami

Przyktadowe menu (nie wigzace):

Dania zimne:

$ledzie w sosie Smietanowym z kaparami lub
Sledzie

ryba po grecku na sposdb tagodny

satatki:

satatka jarzynowa (tradycyjna)

Dania gorace:

pierogi z kapustg i grzybami

karp krélewski pieczony z farszem pieczarkowym

samoobstugowy/

szwedzki stot

Prosze
podac
cene
zbiorczq za
1 osobe
przy takim
menu

Opcja
spotkanie
wigilijne/
noworoczne

Dekoracje $wigteczne

choinka (wysokos$é min. 2 m)

przybranie choinki (naturalne osdoby) - 1 komplet

stroiki $wigteczne - 10 szt.

Swiece ze swiecznikami - 10 szt.

komplet bombek - 10 szt.

Pikniki

pracownicze
organizowan
e na wolnym

Bufet zimny

pieczywo jasne / ciemne (chleb)

1 porcja / os.

pieczywo (butki)

1 porcja / os.

ogérek matosolny lub kiszony

1 porcja/ os.

smalec ze skwarkami

1 porcja / os.




powietrzu

satata (mix Swiezych satat z warzywami - pomidory,
ogorki, cebula, papryka kolorowa)

1 porcja / os.

sosy: musztarda, ketchup, jogurtowy, czosnkowy,
vinegret

1 porcja / os.

Bufet ciepty w formie gril

karkowka z grilla

1 porcja / os.

kietbasa (slgska)

1 porcja / os.

szasztyk drobiowy z warzywami

1 porcja / os.

szasztyk wegetarianiski np. cebula, cukinia,
pomidory, ser

1 porcja / os.

grillowana ryba, np. pstrag

1 porcja / os.

ziemniaki opiekane w folii z mastem czosnkowym

1 porcja/ os.

Deser owoce sezonowe 1 porcja / os.

Napoje herbata czarna 200 ml / os.
herbata smakowa 200 ml / os.
herbata zielona 200 ml / os.
kawa rozpuszczalna 300 ml / os.
sok owocowy (1 rodzaj) 250 ml / os.
sok owocowy (2 rodzaje) 250 ml/ os.
lemoniada 250 ml / os.
woda gazowana 500 ml / os.
woda niegazowana 500 ml / os.

Dodatki do napojow

cukier biaty

bez ograniczen

cukier bragzowy

bez ograniczen

cytryna w plasterkach

bez ograniczen

mleko 1,5% UHT

bez ograniczen

mleko 1,5% UHT bez laktozy

bez ograniczen

stoiska grillowe,
do ktorych
pracownicy
podchodza
samodzielnie

Dodatkowe ustugi

lody 1 porcja / os.
gofry z bitg Smietang i owocami 1 porcja / os.
hot-dog 1 porcja / os.
popcorn 1 porcja / os.

wata cukrowa

1 porcja / os.




SUMA *

* suma cen jednostkowych

Czesc B: Wyposazenie

WYPOSAZENIE

Rodzaj Opis Dodatkowe czynnosci Cena netto Cena brutto
Wszystkie
o powinny mieé wypozyczenie,
Stoliki o .
. taka samg ustawienie, 1szt. / 1 dzien
koktajlowe L, .
wysokosé od 110 demontaz
do 120 cm
Zakrywajace caty
stolik wraz z
nogamiw
nastepujacej
Pokrowce na |kolorystyce: bialy wypozyczenie,
stoliki lub szary. ustawienie, 1szt. / 1 dzieh
koktajlowe |Pokrowce demontaz
powinny by¢
wykonane z
materiatu typu
strecz.
Krzesta wypozyczenie,
konferencyjn|Tapcerowane krzes ustawienie, 1szt. / 1 dzien
e demontaz
Pokrowce na
Pokrowce na ) )
krzesta wypozyczenie,
krzesta . - .
. |konferencyjne ustawienie, 1szt. / 1 dzien
konferencyjn ]
. typu ISO, kolor demontaz

czarny




tawa

Przy tawach

piknikowa . . wypozyczenie,
powinno sie e .
wrazz?2 . ustawienie, 1 komplet / 1 dzien
. zmiesci¢ min. 12 .
tawkami do i demontaz
. . 0sob
siedzenia
L Lezak ztozony: 58 . .
Lezaki wypozyczenie,
. cm x 124 cm L . L,
drewniane ustawienie, 1 lezak / 1 dzieh
] Waga: 4 kg ]
plazowe . demontaz
Grubos¢ listwy:
Wymiary stolika
po roztozeniu:
Drewnian szerokosc 50 cm, wypozyczenie
. ¥ dtugosé 50 cm P y' o o
stolik L, ustawienie, 1szt. / 1 dzieh
oo wysokosé 49 cm ]
piknikowy demontaz

Materiat:
Stelaz lite drewno
sosna

Pokrowce na
stoty
cateringowe

Zakrywajace caty
stét wraz z nogami
w nastepujacej
kolorystyce: biaty,
szary lub czarny.

wypozyczenie, montaz,
demontaz

1szt. / 1 dzien

Hala

namiotowa /

cateringowa
o0 wymiarach
10x20m

Kolor plandeki
biaty, mocna,
trudnopalna
plandeka: PCV ok.
550 g/m2

tacznik i rury
stelazu stalowe,

wypozyczenie, montaz,
demontaz

1 dzien




Podtoga

drewniana wypozyczenie, montaz,
. . 1m2
do hali demontaz
cateringowej
Wyktadzina
do obicia . . .
. kolor: szary lub wypozyczenie, montaz,
podtogi w ) 1m2
. czarny demontaz
hali
namiotowe;j

SUMA*

* suma cen jednostkowych




