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Zatgcznik nr 1 do ZO - OPZ
Sprawa nr: DZ.272.60.2026

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga wynajmu sal z obstuga cateringowa

1. Przedmiot zamoéwienia
Wynajecie sal wraz z cateringiem na 3 osobne szkolenia z przewidywang
liczbg uczestnikdéw 15 osob na kazde szkolenie (tgcznie 45 osob). Kazde ze
szkolen odbedzie sie w odrebnym terminie, a ustugi muszg obejmowac
wynajem w pefni wyposazonych sal, zapewniajgcych komfort uczestnikéw
oraz odpowiednie warunki do prowadzenia sesji szkoleniowych. W ramach
zamowienia nalezy roéwniez zapewni¢ catering, obejmujacy przerwy
kawowe oraz lunche, dostosowane do liczby uczestnikdéw oraz ich potrzeb
dietetycznych.
2. Terminy i lokalizacja:
e Daty do wyboru:
- Bolestawiec: 3 lub 4 marca 2026
- Jelenia Goéra: 10 lub 11 marca 2026
- Zgorzelec: 17 lub 18 marca 2026
e Terminy zostang ustalone wspdlnie z wykonawcg minimum 3 tygodnie
przed szkoleniem. Terminy bedg ustalane za pomocg wiadomosci e-mail z
wykonawca.
e Miejsca realizacji to obszar wsparcia, czyli: Bolestawiec, Jelenia Goéra oraz
Zgorzelec
e Zamawiajacy wymaga wskazania przez Wykonawce miejsca organizacji
poszczegolnych szkolen wraz z adresami sal.
3. Wymagania dotyczace obiektu:
e Obiekt oraz sala wyktadowa muszg by¢ przystosowane oraz oznaczone
dla osbéb z niepetnosprawnosciami (podjazdy, parking, toalety).
e Obiekt musi segregowaé odpady.
e Obiekt musi korzystac¢ z energooszczednego sprzetu.
e Dojazd do obiektu musi by¢ dostepny komunikacjg zbiorowa.
4. Wymagania dotyczace sali:
e Sala musi by¢ dostepna od 9 do 16. Czas szkolenia od 10 do 15.
¢ Wyposazenie: rzutnik, ekran, Staty nieprzerwany dostep do sieci Internet
(Wi-Fi) dla prowadzacych oraz uczestnikéw szkolenia.
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Ustawienie: stoty i krzesta w litere U dla 15 0s6b oraz dodatkowy stot z
dwoma krzestami dla prowadzacych.

Odpowiednie oswietlenie, wentylacja lub klimatyzacja, oraz mozliwos¢
zaciemnienia pomieszczenia.

Dostepnos¢ toalet oraz toalet dla 0séb z niepetnosprawnosciami w poblizu
sali.

Przestrzeganie zasad higieny przy przygotowywaniu positkow.

5. Wytyczne dotyczace cateringu:

Lunch sktadajqcy sie z zupy oraz drugiego dania, produkty sezonowe oraz
lokalne. Opcja miesna i bezmiesna.

Przerwa kawowa dostepna przez caty czas trwania szkolenia. Zapewnienie
ekspresu z kawg oraz gorgcg wodg. Herbaty minimum 3 rodzaje (czarna,
zielona, owocowa), mleko krowie, mleko bez laktozy, mleko roslinne,
ciastka (minimum 3 rodzaje), zimne napoje tj. 2 rodzaje sokéw oraz woda
w dzbankach.

Przygotowanie potraw wg wytycznych Zamawiajgacego dotyczacych miedzy
innymi alergii pokarmowych. Zamawiajacy na 7 dni przed wydarzeniem
kazdorazowo poinformuje Wykonawce o wystepujacych alergiach czy
nietolerancjach pokarmowych.

Zapewnienie odpowiedniej temperatury cieptych potraw i napojow: 85°C
(termosy, podgrzewacze, bemary) oraz napojow zimnych.

Zapewnienie zastawy oraz stotéw do roztozenia asortymentu cateringu.

Zapewnienie zastawy stotowe] wielorazowego uzytku (szklanej,
porcelanowej) w ilosci odpowiedniej do ilosci oséb uczestniczacych w
wydarzeniu (szklanki, filizanki, zastawa, sztu¢ce ze stali nierdzewnej,
serwetki z materiatow z recyklingu).

Usuwanie i utylizacje odpadow i $mieci, zgodnie z zasadami selektywnej
zbiorki odpadow (segregacja $mieci)

Catering ma zapewni¢ dostepnos¢ informacji o alergenach w serwowanych
potrawach.

Ograniczenie marnotrawstwa zywnosci poprzez dostosowanie ilosci
positkéw do faktycznego zapotrzebowania.

Lunch podany w bemarach do samodzielnego naktadania przez
uczestnikdéw, pod bemarami karteczki z opisem dan wraz z alergenami.

6. Jakos¢ produktow:

Wykonawca zobowigzany jest do uzywania produktow spetniajagcych normy
wysokiej jakosci i estetyki produktéw, przez co Zamawiajacy rozumie:

produkty $wieze, przyrzadzone w dniu realizacji Zlecenia wykonawczego;

brak produktéw typu instant
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e ziemniaki, mieso i jaja musza by¢ wyprodukowane metodami
ekologicznymi zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i
Rady (UE) 2018/848 z dnia 30 maja 2018 r. w sprawie produkgcji
ekologicznej i znakowania produktéw ekologicznych i uchylajgcym
rozporzadzenie Rady (WE) nr 834/2007

7. Informacje dodatkowe:

Szkolenia musza odbywac sie w sposob cigglty oraz w petni zaspokajac
potrzeby organizacyjne, techniczne oraz cateringowe. Wykonawca
zobowigzany jest do zapewnienia kompleksowej obstugi, uwzgledniajacej
wszelkie wymagania dotyczace komfortu i organizacji kazdego spotkania.
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